
 

 

 

 

Dido La Solució Rosa 2022 

Un vino integrado por distintas garnachas (gris, negra, blanca) buscando volúmen y 

densidad pero también con macabeu y cariñena para incorporar acidez y el tempranillo  

nos ayuda a equilibrar el alcohol.  

 

Unas palabras sobre la vinificación y la crianza 

Después de prensar todas las variedades a la vez, fermenta en barrica vieja de más de 10 

años. Una fermentación muy larga de 6 meses, seguida de una crianza de 7/8 meses en 

estas mismas barricas de fermentación. Para terminar, pasará 10 meses más de criança 

en foudres viejos y un 30% en una jarra de arcilla. 

Un rosado pálido y envejecido que sigue la tendencia de ¡los grandes rosados de mundo! 

Un vino mediterráneo, del sur, estructurado y con capacidad de guarda.  

Composición 

Garnacha tinta 50% 

Macabeu 20% 

Tempranillo 15% 

Cariñena 10% 

Garnacha blanca  2,5% 

Garnacha gris  2,5% 

 

 

 

 

 

 

 


